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CAESAR'S

Der Filet& Tatar- Giro serale in barca con aperitivo
Monat Aberidliche Bootstour mit Apéro
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Le tartare, sempre battute a coltello, si presentano in
tre interpretazioni: la purezza della versione classica, il
tocco vellutato dell'uovo poché o 'abbraccio avvolgente
dei porcini trifolati.

Il filetto si veste d'eleganza nelle versioni «Café de
Paris», con la seducente salsa al pepe verde o con la
ricchezza intensa dei porcini.

Per chi desidera un percorso di gusto pitu ampio,
proponiamo le degustazioni: tre tartare o tre filetti,
ognuno impreziosito dalla salsa scelta al momento.

Dichiarazione del prodotto: vedere l'elenco delle allergie / Tutti i prezzi in CHF IVA inclusa

.,

Unsere Tatar, stets von Hand fein gehackt, préasen-
tieren sich in drei Interpretationen: die Reinheit der
klassischen Version, die samtige Note des pochierten
Eis oder die umhillende Warme sautierter Steinpilze.

Das Filet zeigt sich von seiner elegantesten Seite in den
Varianten «Café de Paris», mit der verfihrerischen
grinen Pfeffersauce oder mit dem intensiven Reichtum
frischer Steinpilze.

Fir alle, die ein umfassenderes Geschmackserlebnis
suchen, bieten wir Degustationen: drei Tatar oder drei
Filets, jeweils veredelt mit einer Sauce lhrer Wahl.

Produktdeklaration: siehe Allergie-Liste / Alle Preise in CHF inkl. MwSt.



?"', . & -
*Le mois'des
asperges
The asparagus
month

Lemniois

des hamburgers
The hamburger
month

2l MG ™~
du filet & tartare
The filet & tartare

e el
Le'mois
du risotto
The risotto month

ez AR
“Lemois
du poisson cru
e raw fish
month

Le mois
des crevettes

The shrimp month

Le'moisdes cépes
The porcini month

Balade en bateau en soirée avec apéritif
Eveniing boat tour with aperitif

Caesar's Restaurant
Via Gabbietta 3
6614 Brissago

+4191786 1618
brissago@sunstar.ch
caesars-restaurant.ch

Sunstar BRISSAGO

SWISS HOTEL COLLECTION



Nos tartares, toujours coupés au couteau, se
déclinent en trois interprétations : la pureté de la
version classique, la touche veloutée de l'ceuf poché
ou |'étreinte généreuse des cépes sautés.

Le filet s'habille délégance dans les versions « Café de
Paris », avec la séduisante sauce au poivre vert ou la
richesse intense des cépes.

Pour ceux qui souhaitent un parcours gustatif plus
complet, nous proposons des dégustations : trois
tartares ou trois filets, chacun sublimé par la sauce
choisie au moment.

Déclaration du produit : voir liste des allergies / Tous les prix en CHF, TVA incluse

Our tartares, always hand-chopped, come in three
interpretations: the purity of the classic version, the
velvety touch of poached egg, or the warm embrace of
sautéed porcini mushrooms.

The filet dresses in elegance with "Café de Paris”, the
seductive green pepper sauce, or the rich intensity of
porcini mushrooms.

For those seeking a more extensive tasting experience,
we offer our selections: three tartares or three filets,
each enhanced with your choice of sauce.

Product declaration: see allergy list / All prices in CHF incl. VAT



